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Kunststofferkennung

Teilstlcke, kleinstabschnitte und grob gemahlene Produkte

DynaCQ bietet eine Produktionslinienkontrolle fir Rohstof-
fe und grob gemahlene, frische oder gefrorene Produkte, um
deren Freiheit von unerwidnschten Verunreinigungen

SORGEN UM FREMDKORPER?

In der Lebensmittelproduktion kommen haufig Materialien mit niedri-
ger Dichte wie Kunststoff und Papier zum Einsatz. Mit herkdmmlichen
Technologien zur Fremdkorpererkennung, d. h. Rontgen- und Metall-
detektoren, die auf hochdichte Materialien und Metalle ansprechen,
sind sie jedoch nicht zu finden. Schon kleine Kunststoff- oder
Papi-erfragmente konnen enorme Probleme verursachen und zu
erheblichen Ruckrufkosten fur den Lieferanten fuhren.

DynaCQ analysiert die wdhrend des Betriebs erfassten Bilddaten
und erkennt selbst kleinste unerwtnschte Objekte [bis zu 1,5 x 1,5
mm] auf der Produktoberfldache. Mit der DynaCQ-Qualitdtsprifung
kdnnen Sie verhindern, dass kontaminierte Produkte den Verbraucher
erre-ichen, und Sie kénnen schnelle KorrekturmaBnahmen ergreifen,
um Produktabfdlle zu reduzieren. Zu Dokumentations- und Ursach-
enanaly-sezwecken kdnnen gespeicherte Bilderverwendet werden.

WWW.DMRI.COM

DynaCQ markiert unerwdnschte Objekte mit einem Halo.




DYNACQ BIETET

- Automatische Oberfldacheninspektion auf Fremdkorper (FK)

- EinschlieBlich nichtmetallischer Objekte mit niedriger
Dichte

+ Minimierung von Ruckrufkosten und Produktabfallen
+ Dokumentation Ihrer Produkte durch gespeicherte Bilder
+ Automatische Inspektion vermeidet Bedienerermidung

DynaCQ ist fur die Installation auf bestehenden Forder-bandern
konzipiert und zu den in der Fleischindustrie verwendeten
Fordergeschwindigkeiten kompatibel. Die abschlieBende Dyna-
CQ-Produktqgualitatsprifung kann sowohl mit manueller als
auch mit automatischer Entnahme, d.h.mit Linienstopp, Auss-
chub- oder Robot-er-Entnahme kombiniert werden.

DETAILS ZU DYNACQ

Sichtfeld Gehdauseabmessung, cm
51 cm/20" H120xB60xT91 oder H62xB27xT382
76 cm/30" H120xB60xT116 oder H62xB27xT117

+ Leistung/Stromaufnahme: 230V AC, 300 W
+ Schaltschrank IP66/69

- Industrielle Wasch-Luftschleusen

+ EMC, CE, EU 852/853/1935 [2004]

- Minimale erkennbare FremdkorpergroBe:
>=1,5mm x 1,5 mm

+ Reaktionszeit: Ausgangseinheit
(produkt-, FK- und bandgeschwindigkeitsspezifisch)

DMRI —

Food innovation for the future

Die Standardsoftware ist darauf kalibriert, den Pro-duktstrom
an grob gemahlenen Produkten auf verschiedenfarbige Kunsts-
tofffragmente oder andere Verunreinigungen zu Uberprifen;
sie kann jedoch auf zahlreiche andere Qualitatskontrollen
angepasst werden, was eine Sichtprifung ersetzt, oder sie
steigert die Wertschopfung durch eine Qualitdtskontrolle:

- Erkennen Sie Fremdkorper in Steaks, Fleischwiirfeln,
Pulled-Produkten und verarbeiteten Hackfleischproduk-
ten auf einem Forderband,im Fleischkasten oder auf
einer Schale

- Uberwachung des Verlustes bei Entbeinungsprozessen,
wie z.B.Fleisch auf Knochen und Fleisch auf Fett auf
Kno-chen und Fleisch auf Fett

+ Automatische Produktidentifikation fir die Produk-
tionsnachverfolgung

+ Qualitdtskontrolle der Produktgestaltung von Lebens-
mitteln in Einzelhandelsverpackungen, z. B. aus manuell
oder automatisch geftllten Einzelhandelsverpackungen

+ Qualitdtskontrolle von zusammengesetzten Lebensmi-
ttelerzeugnissen, bei denen Anzahl, Positionierung und
Qualitdt der einzelnen Elemente entscheidend sind
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