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Diseno del proceso de enfriamiento de
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Alcance del DMRI

ESPECIFICACIONES DEL PROCESO DE ENFRIAMIENTO:

Documentacion completa del Tunel de Enfriamiento Rapido, Camara de Ecualizacion y
especificaciones de rendimiento, asi como el tiempo de proceso, temperaturas del aire,
flujo de aire y distancia entre canales, fundamentales para garantizar una merma de
enfriamiento reducida y una alta calidad de la carne. Las especificaciones abarcaron
todo el proceso de enfriamiento.

DISENO DE LA ESTRUCTURA DEL EDIFICIO:

Directrices de diseno detalladas para la construccion adecuada de la estructura aislada
que contiene el Tunel de Enfriamiento Rapido, asegurando la durabilidad estructural,
incluso con frecuentes descongelaciones y congelaciones por la limpieza. Las especi-
ficaciones también definieron las mejores practicas para la interfaz con otras partes
del edificio, pasos de tuberias, integridad de la barrera de vapor, acabado de paneles
aislados y soporte de pilares de acero sobre el suelo aislado.

LICITACION DE LA REFRIGERACION Y CONTROL DE CALIDAD:

El DMRI analizo las ofertas recibidas y las evaluo junto con Goodvalley para garantizar
que se seleccionara al mejor contratista de refrigeracion y proveedor de equipos de
acuerdo con las especificaciones. Finalmente se selecciono al proveedor local Coldex,
quien ejecuto la instalacion con atencion al disefio, asegurando una alta calidad de

El DMRI desarrolla métodos y tecnologias para

carne y un bajo consumo de energia. la produccion eficiente de productos carnicos
seguros de alta calidad a precios competitivos.
PUESTA EN MARCHA Y PRUEBA DE RENDIMIENTO: Al mismo tiempo, el DMRI se compromete a
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metros relevantes para determinar que el sistema de refrigeracion estaba funcionando
segun las especificaciones. Se realizaron ajustes para reducir la merma de enfriamiento,
optimizar los parametros de calidad de la carne y reducir el consumo de energia.
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